
MENU
E x e c u t i v o



Entrada + principal

Entrada

Mix de folhas orgânicas, tomate cereja e 

vinagrete de mostarda

Ou

Foccaccia da casa, caponata, tomate 

cereja e vinagrete de mostarda

Principais

Salmão do atlântico com mousseline de 

batata baroa, brócolis e fonduta de 

parmesão

Ou

Filé de cherne grelhado com purê de 

ervilha, palmito popunha confit e molho 

de moqueca

Ou

Gnocchi de batata com fonduta de queijo 

parmesão e trufas negras

Ou

Filé Mignon Angus com brócolis, legumes 

salteados, queijo parmesão e molho de 

trufas negras



Principal + sobremesa

Principais

Salmão do atlântico com mousseline de 

batata baroa, brócolis e fonduta de 

parmesão

Ou

Filé de cherne grelhado com purê de 

ervilha, palmito popunha confit e molho 

de moqueca

Ou

Gnocchi de batata com fonduta de queijo 

parmesão e trufas negras

Ou

Filé Mignon Angus com brócolis, legumes 

salteados, queijo parmesão e molho de 

trufas negras

Sobremesas

Tiramisu artisanal: cream cheese, pão de 

ló, café e chocolate

Ou

Pudim de doce de leite



Entrada + principal + 

sobremesa

Entrada

Mix de folhas orgânicas, tomate cereja e 

vinagrete de mostarda

Ou

Foccaccia da casa, caponata, tomate 

cereja e vinagrete de mostarda

Principais

Salmão do atlântico com mousseline de 

batata baroa, brócolis e fonduta de 

parmesão

Ou

Filé de cherne grelhado com purê de 

ervilha, palmito popunha confit e molho 

de moqueca

Ou

Gnocchi de batata com fonduta de queijo 

parmesão e trufas negras

Ou

Filé Mignon Angus com brócolis, legumes 

salteados, queijo parmesão e molho de 

trufas negras



Sobremesas

Tiramisu artisanal: cream cheese, pão

 de ló, café e chocolate

Ou

Pudim de doce de leite
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