
MENU



Salada de folhas orgânicas

Mix de folhas, tomate cereja e vinagrete de 

mostarda

ou

Bruscheta com caponata 

Focaccia artesanal, caponata de tomate cereja, 

maionese de frutas vermelhas e chimichurri

Salmão do atlântico 

Acompanha mousseline de batata baroa, brócolis e 

fonduta de parmesão

ou

Filé de cherne grelhado 

Acompanha purê de ervilha, palmito pupunha confit 

e molho de moqueca

ou

Filé mignon angus  

Acompanha brócolis, legumes salteados, queijo

parmesão e molho de trufas negras

ou

Gnocchi com fonduta 

Acompanha gnocchi com fonduta de queijo

parmesão e trufas negras

R$ 160 + 10% por pessoa

01 bebida não alcoólica à sua escolha

(água, suco ou refrigerante)

ENTRADA + PRINCIPAL 



Filé de cherne grelhado 

Acompanha purê de ervilha, palmito pupunha confit 

e molho de moqueca

ou

Filé mignon angus  

Acompanha brócolis, legumes salteados, queijo

parmesão e molho de trufas negras

ou

Gnocchi com fonduta 

Acompanha gnocchi com fonduta de queijo

parmesão e trufas negras

Tiramisú artesanal

Cream cheese, pão de ló, café e chocolate

ou

Pudim de doce de leite

R$ 160 + 10% por pessoa

01 bebida não alcoólica à sua escolha

(água, suco ou refrigerante)

PRINCIPAL + SOBREMESA 


