
MENU
D I A  D O S  P A I S



CHURRASCO NA BRASA

Filé Mignon

Bife de chorizo

Picanha

Prime Rib

BUFFET DE SALADAS

Mix de folhas orgânicas |

vinagrete de mostarda dijon

Salada caponata de legumes 

confitados

Salada de couve de bruxelas | 

azeitonas preta | rúcula | lascas de 

queijo grana padano

Carpaccio de figo | mousse de 

gorgonzola | nozes caramelizadas

Salada de aipo | nozes | cenoura 

marinada | queijo coalho grelhado

Salada de frutos do mar frescos | 

nirá | aneto

Couscous marroquino | sirí | coco

Salada de salmão curado | citricos

Ceviche de peixe branco | 

leite de tigre

Estação de queijos e frios



ESTAÇÃO DE PÃES DE 

FERMENTAÇÃO NATURAL

BUFFET QUENTE

Arroz com amêndoas

Farofa do chef

Gratinado de raízes brasileiras

Batata rústica com alecrim

Legumes assados ao molho 

chimichurri

Linguini grano duro com molho de 

funghi e trufas negras

Sorrentino de carne ao molho 

4 queijos

Cherne assado na folha 

de bananeira

Supreme de frango recheado 

com tomate seco, rúcula, brie 

e manteiga de salvia

Filé mignon em crosta de 

especiarias com molho de café 

e cognac

ESTAÇÃO DE CHORIPÁN



SOBREMESAS

Verrine tropical

Alfajor no palito

Verrine de chocolate 

com whisky

Entremet de morango 

com graviola

Torta de limão e pistache

Torta de chocolate com café

Pudim de doce de leite

Brownie de tangerina

Frutas fatiadas da estação


